Sous Vide -allas 126 kg

Malli — Sous vide -allas 126 kg ulosvedettéavilla koreilla

Vakio-ominaisuudet

Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304
Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylépuolelle
Sisaanrakennettu CIP-jarjestelma piiloputkien ja ldammé&nvaihtimien
automaattiseen puhdistukseen

Varillinen kosketusnayttd

Kaikki reseptit luodaan kosketusnaytélta kdsin

Lampatila-/dataloggeri USB-muistilla omavalvontaa varten

Kaynnistyy automaattisesti uudelleen séhkokatkon jalkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset

Kapasiteetti jaahdyttad 126 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C

Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi

Altaan pohjaan asennettu poistosihti

Ldmmaénvaihdin estaa jadhdytysveden/tuateveden sekoittumisen jadkierto-/
prosessiveteen

Séahkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysta varten

Ldmmitysaika noin 40 min, kun ldmminvesisy6ttd on 40-50 °C
Lammitysvaiheen lopussa ldmmin vesi johdetaan viemariin ja kylma vesi
tayttaa altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kdynnistyy.
Kylméveden lémpétila saa olla enintaan 15 °C. Mikali veden ldmpotila

on korkeampi, siitd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen
kapasiteetin vuoksi.

Jaahdytysaika riippuu tuotetyypista ja kerrospaksuudesta

14 kpl ulosvedettéivaa koria - koko L330 mm x $730 mm x K80 mm
1 kpl kehikkoja 14 korille
1 kpl korivaunu

Etajaahdytinyksikkd ANL-Q 070, limakéyttdinen

- 1 kpl kompakti jaghdytin, jossa sisdanrakennettu vesisilio, kiertopumppu ja
sahkéinen ohjaus

- Séhkainen puhaltimen ohjaus (talvihallinta)

- Freoni ja ympéristoystavallinen kylmaaine sisaltyvat toimitukseen

ANL-ilmajadhdytteisen jaahdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|admpokuorman vuoksi. Yksikon alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavéan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa
kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei
altistu liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittaa
2,2 m/s).

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta

metos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi
metos.fi

Allas

Erékohtainen kapasiteetti 126 kg

Vesitilavuus 576 L

Vedenkulutus 450 L

Mitat (L x S xK) 1764 x 1333 x 1095 mm

Sahkoliitanta

3x400V + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 34 kW
Virrankulutus 49 A
Poistoputken halkaisija 100 mm
Kylmavesiliitanta 3/4" 3 bar
L&mminvesiliitantd 3/4" 3 bar
Glykolin/jadhdytysveden liitanta 38mm 1,5"
Pumput 1 kpl
Sahkolammityselementit 4 kpl

Paino korien kanssa ilman vetta 400 kg

Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 976 kg

Nostin

Mitat, kiskon pituus x korkeus 3914 x 2528 mm
CEE-liitin, sydttd 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Jaahdytysyksikkd ANL-Q 070

16,7 kWh lampdtiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-gly-

Jadhdytysteho koli-seos 70/30)
Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

Virtausnopeus

2834 |/h by 159 kPa

Sahkaliitanta

3x400 V + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 5 kW

Virrankulutus 1MA

Mitat (L x S x K) 1165 x 550 x 1281 mm
Paino (sis.glykoli) 226 kg
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Sous Vide -allas 126 kg
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Tube dia. 51mm. to drain,
Dia. 100mm.

Glycol in: Power connection:
1%" male thread. 38kW. 54amp.
Glycol out:

1%2" male thread. Internet to

Cold water in:

3/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc:
Hot water in:

3/4" male thread. 3bar.

Etdsijoitettu jaahdytysyksikkd on sijoitettu keittion

Signal cable to Chiller.

Glykolin / ja&hdytysveden liitdnnén altaan ja jaahdyttimen valilld tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terék-

sestd valmistettu putki, 1,5 uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen

metos

Nosturin pilarit, leveys 100x100 mm
Nosturin pilarien jalkalevyt,
250x250 mm
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Sous Vide -allas 190 kg

Malli — Sous vide -allas 190 kg ulosvedettéavilla koreilla

Vakio-ominaisuudet

Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304
Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan yldpuolelle
Sisaanrakennettu CIP-jarjestelma piiloputkien ja Idmmonvaihtimien
automaattiseen puhdistukseen

Vérillinen kosketusnaytto

Kaikki reseptit luodaan kosketusnéytdlté késin

Lampdtila-/dataloggeri USB-muistilla omavalvontaa varten

Kéynnistyy automaattisesti uudelleen sahkdkatkon jdlkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset

Kapasiteetti jaahdyttaa 190 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C

Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi

Altaan pohjaan asennettu poistosihti

Lammaonvaihdin estad jadhdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jaakierto-/
prosessiveteen

Séahkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennystd varten

Lammitysaika noin 40 min, kun lamminvesisy6ttd on 40-50 °C
Ldmmitysvaiheen lopussa l&mmin vesi johdetaan viemariin ja kylmd vesi
tayttad altaan automaattisesti, jolloin jdahdytysprosessi kaynnistyy.
Kylméveden ldmpétila saa olla enintdan 15 °C. Mikali veden ldmpbtila

on korkeampi, siitd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen
kapasiteetin vuoksi.

Jaahdytysaika riippuu tuotetyypista ja kerrospaksuudesta

21 kpl ulosvedettévaa koria - size L330 mm x $730 mm x K80 mm
1 kpl kehikkoja 7 korille + 1 kpl kehikkoja 14 korille
2 kpl korivaunuja

Etajaahdytinyksikkd ANL-Q 090, limakayttinen

- 1 kpl kompakti jaghdytin, jossa sisdanrakennettu vesisilio, kiertopumppu ja
sahkéinen ohjaus

- Séhkainen puhaltimen ohjaus (talvihallinta)

- Freoni ja ympéristoystavallinen kylmaaine sisaltyvat toimitukseen

ANL-ilmajadhdytteisen jaahdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|admpokuorman vuoksi. Yksikon alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavéan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa
kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu
liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittad 2,2 m/s).

Metos

metos

kitchen intelligence@

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi

metos.fi

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta

Allas

Erékohtainen kapasiteetti 190 kg

Vesitilavuus 864 L

Vedenkulutus 675L

Mitat (L x S x K) 2164 x 1333 x 1095 mm
Sahkoliitanta 3x400V +Maadoitus, 50 Hz
Tehontarve 41,5 kW

Virrankulutus 60 A

Poistoputken halkaisija 100 mm
Kylmavesiliitanta 1" 3 bar
L&mminvesiliitantd 1" 3 bar
Glykolin/jadhdytysveden liitanta 38mm 1,5"

Pumput 1 kpl
Sahkolammityselementit 5 kpl

Paino korien kanssa ilman vetta 450 kg

Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 1315 kg

Nostin

Mitat, kiskon pituus x korkeus 4314 x 2351 mm
CEE-liitin, sydttd 230V, 50 Hz

Moottorin teho 300 W

Jaahdytysyksikkd ANL-Q 090

22,5 kWh lampétiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

Jadhdytysteho li-seos 70/30)
Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

Virtausnopeus
Sahkaliitanta

3831 I/h by 140 kPa
3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 6,8 kWh

Virrankulutus 14 A

Mitat (L x S x K) 1165 x 550 x 1281 mm
Paino (sis.glykoli) 262 kg
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Sous Vide -allas190 kg metos

Etésijoitettu jadhdytysyksikké on sijoitettu
keittion ulkopuolelle

1333
&
a < =]
wn
1)
Nosturin pilarit, leveys 100x100 mm

[ > I N Aik Nosturin pilarien jalkalevyt,

s | s | 250x250 mm
o o o <

Tube dia. 51mm. to drain,
Power connection:

Dia. 100mm.
; 09 9 . AN 42kW. 80amp.
Glycol in: 007 § 0 AN
12" male thread. Internernet to pc:
Glycol out: Hot water in: (DHCP CATG6 STP cable)
17" male thread. 3/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc:
(DHCP CAT6 STP cable)
Cold water in:
Signal cable to Chiller.

3/4" male thread. 3bar.

Glykolin / jaghdytysveden liitdnnan altaan ja jaahdyttimen valilla tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terdk-
sestd valmistettu putki, 1,5” uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 250 kg

Malli — Sous vide -allas 250 kg ulosvedettavilla koreilla

Vakio-ominaisuudet

Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304
Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylapuolelle
Sisaanrakennettu CIP-jarjestelma piiloputkien ja ldmmonvaihtimien
automaattiseen puhdistukseen

Varillinen kosketusnayttd

Kaikki reseptit luodaan kosketusnaytéltd kasin

Lampotila-/dataloggeri USB-muistilla omavalvontaa varten

K&ynnistyy automaattisesti uudelleen séhkokatkon jalkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset

Kapasiteetti jaahdyttaa 250 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C

Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi

Altaan pohjaan asennettu poistosihti

Ldmmadnvaihdin estad jadhdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jadkierto-/
prosessiveteen

Séahkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysta varten

Ladmmitysaika noin 40 min, kun ldmminvesisy6ttd on 40-50 °C
L8mmitysvaiheen lopussa ldmmin vesi johdetaan viemariin ja kylma vesi
tayttad altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kdynnistyy.
Kylméveden ldmpétila saa olla enintaan 15 °C. Mikali veden ldmpdtila

on korkeampi, siitd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jadahdyttimen
kapasiteetin vuoksi.

Jadhdytysaika riippuu tuotetyypista ja kerrospaksuudesta

28 kpl ulosvedettavaa koria - koko L330 mm x $730 mm x K80 mm
2 kpl kehikkoja 14 korille
2 kpl korivaunuja

Etajaahdytinyksikkd ANL-Q 152, limakayttinen

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta

metos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi
metos.fi

Allas

Erékohtainen kapasiteetti 250 kg

Vesitilavuus 1152 L

Vedenkulutus 900 L

Mitat (L x S x K} 2564 x 1333 x 1095 mm

Sahkoliitanta

3x400V + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 49 kW
Virrankulutus 7TA
Poistoputken halkaisija 100 mm
Kylmavesiliitanta 1" 3 bar
L&mminvesiliitantd 1" 3 bar
Glykolin/jadhdytysveden liitanta 38mm 1,5"
Pumput 1 kpl
Sahkolammityselementit 6 kpl

Paino korien kanssa ilman vetta 600 kg

Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 1750 kg

Nostin

Mitat, kiskon pituus x korkeus 4714 x 2528 mm
CEE-liitin, syott6 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Jaahdytysyksikké ANL-Q 152

- 1 kpl kompakti jaghdytin, jossa sisdanrakennettu vesisilio, kiertopumppu ja
sahkéinen ohjaus

- Séhkainen puhaltimen ohjaus (talvihallinta)

- Freoni ja ympéristoystavallinen kylmaaine sisaltyvat toimitukseen

ANL-ilmajadhdytteisen jaahdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|admpokuorman vuoksi. Yksikon alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavéan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa

kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu
liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittad 2,2 m/s).

33,3 kWh lampdtiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

Jaahdytysteho li-seos 70/30
Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

Virtausnopeus

5669 I/h. by 185 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 10,6 kW

Virrankulutus 21A

Mitat (L x S x K) 1750 x 750 x 1450 mm
Paino (sis.glykoli) 464 kg

Rev 10.12.2025



Sous Vide -allas 250 kg metos

EtasiEtésijoitettu ja8hdytysyksikkd on
sijoitettu keittion ulkopuolelle
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Tube dia. 51mm. to drain,

Dia. 100mm. Power connection:
J60 5 q N 50kW. 100amp.
Glycol in: =057 4 0 R
1%" male thread. Internernet to pc:
Glycol out: Hot water in: (DHCP CAT6 STP cable)
1%2" male thread. 3/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc:
(DHCP CAT6 STP cable)
Cold water in:
3/4" male thread. 3bar. Signal cable to Chiller.

Glykolin / ja&hdytysveden liitdnnén altaan ja jaahdyttimen valilld tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terék-
sestd valmistettu putki, 1,5 uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 300 kg

Malli — Sous vide -allas 300 kg ulosvedettavilla koreilla

Vakio-ominaisuudet

Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AlSI 304
Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylapuolelle
Sisdanrakennettu CIP-jarjestelma piiloputkien ja ldmmonvaihtimien
automaattiseen puhdistukseen

Varillinen kosketusndyttd

Kaikki reseptit luodaan kosketusndytdlta kdsin

Lampdtila-/dataloggeri USB-muistilla omavalvontaa varten

Kaynnistyy automaattisesti uudelleen sahkokatkon jélkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset

Kapasiteetti jaghdyttad 300 kg tuotetta +35 °C -> +3 °C

Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi

Altaan pohjaan asennettu poistosihti

Lammonvaihdin estaa jaahdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jaakierto-/
prosessiveteen

Sahkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysta varten

Lammitysaika noin 40 min, kun l[dmminvesisyotté on 40-50 °C
Lammitysvaiheen lopussa lammin vesi johdetaan viemariin ja kylma vesi
tdyttad altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kaynnistyy.
Kylméveden lampétila saa olla enintdan 15 °C. Mikali veden lampdtila

on korkeampi, siitd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen
kapasiteetin vuoksi.

Jadhdytysaika riippuu tuotetyypista ja kerrospaksuudesta

35 kpl ulosvedettavaa koria - koko L330 mm x $730 mm x K80 mm
1 kpl kehikkoja 7 korille + 2 kpl kehikkoja 14 korille
3 kpl korivaunuja

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta.

metos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi
metos.fi

Allas

Erékohtainen kapasiteetti 300 kg

Vesitilavuus 1440 L

Vedenkulutus 1140 L

Mitat (L x S x K) 2964 x 1333 x 1095 mm
Sahkoliitanta 3x400V + Maadoitus, 50 Hz
Tehontarve 57 kW

Virrankulutus 82A

Poistoputken halkaisija 100 mm
Kylmavesiliitanta 5/4" 3 bar
L&mminvesiliitantd 5/4" 3 bar
Glykolin/jadhdytysveden liitanta 54mm 2"

Pumput 1 kpl
Sahkolammityselementit 7 kpl

Paino korien kanssa ilman vetta 750 kg

Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 2190 kg

Nostin

Mitat, kiskon pituus x korkeus 5114 x 2528 mm
CEE-liitin, syott6 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Etajaahdytinyksikkd ANL-Q 152, limakayttinen

Jaahdytysyksikké ANL-Q 152

- 1 kpl kompakti jaghdytin, jossa sisdanrakennettu vesisilio, kiertopumppu ja
sahkéinen ohjaus

- Séhkainen puhaltimen ohjaus (talvihallinta)

- Freoni ja ympéristoystavallinen kylmaaine sisaltyvat toimitukseen

ANL-ilmajadhdytteisen jaahdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|admpokuorman vuoksi. Yksikon alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavéan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa

kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu
liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittad 2,2 m/s).

33,3 kWh lampétiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

Jaahdytysteho li-seos 70/30
Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

Virtausnopeus

5669 I/h. by 185 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 10,6 kW

Virrankulutus 21A

Mitat (L x S x K) 1750 x 750 x 1450 mm
Paino (sis.glykoli) 464 kg
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Sous Vide -allas 300 kg metos

Etdsijoitettu jadhdytysyksikko on sijoitettu
keittion ulkopuolelle
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Tube dia. 51mm. to drain,
Dia. 100mm.
Power connection:
Glycol in: 009 Q ° LN 58kW. 116amp.
2" male thread. Internernet to pc:
. (DHCP CAT6 STP cable)
Glycol out: Hot water in:
2" male thread 5/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc:
: (DHCP CAT6 STP cable)
Cold water in: Signal cable to Chiller.

5/4" male thread. 3bar.

Glykolin / ja&hdytysveden liitdnnén altaan ja jaahdyttimen valilld tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terék-
sestd valmistettu putki, 1,5 uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 378 kg

Malli — Sous vide -allas 378 kg ulosvedettavilla koreilla

metos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi
metos.fi

Vakio-ominaisuudet

e Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304 Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta..
o Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylapuolelle Allas
o Sisa'énrake_nnettu CIP_—jérjestelmé piiloputkien ja [Ammonvaihtimien Erakohtainen kapasiteet 378 kg
automaattiseen puhdistukseen —
e Varillinen kosketusnaytto Vesitilavuus 1728 L
o Kaikki reseptit luodaan kosketusnaytélta kasin Vedenkulutus 1350 L
o Lglmpqula-/dataloggen US_B-mwstllla oqla\{falvontag“\/artenl _ Mitat (Lx S x K) 3364 x 1333 x 1095 mm
e K&ynnistyy automaattisesti uudelleen sahkokatkon jalkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset Sahkoliitanta 3x400V + Maadoitus, 50 Hz
¢ Kapasiteetti jaahdyttad 378 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C Tehontarve 63 kW
e Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi -
e Altaan pohjaan asennettu poistosihti Virrankulutus 9B A
e | dmmdnvaihdin estaa jdahdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jaakierto-/ Poistoputken halkaisija 100 mm
prpsg§§|vetgen . . Kylmavesiliitanta 5/4" 3 bar
e S&hkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysté varten —————— -
e Lammitysaika noin 40 min, kun lamminvesisysttd on 40-50 °C Lamminvesiliitdntd 5/4" 3 bar
Ladmmitysvaiheen lopussa l&mmin vesi johdetaan viemériin ja kylmé& vesi Glykalin/jaahdytysveden liitanta 54mm 2"
tayttad altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kdynnistyy. b : 2 ol
Kylméveden ldmpétila saa olla enintaan 15 °C. Mikali veden ldmpdtila umpu P
on korkeampi, siitéd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen Sahkalammityselementit 8 kpl
kapasiteetin vuoksi. o Paino korien kanssa ilman vettd 900 kg
e Jaahdytysaika riippuu tuotetyypistd ja kerrospaksuudesta - - -
Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 2628 kg
. Nostin
42 kpl ulosvedettévaa koria - koko L330 mm x S730 mm x K80 mm _os ) )
3 kpl kehikkoja 14 korille Mitat, kiskon pituus x korkeus 5514 x 2528 mm
3 kpl korivaunuja CEE-liitin, syotto 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Etajaahdytinyksikkd ANL-Q 202, limakayttinen

Jaahdytysyksikké ANL-Q 202

- 1 kpl kompakti jaghdytin, jossa sisdanrakennettu vesisilio, kiertopumppu ja
sahkéinen ohjaus

43,3 kWh lampétiloissa -1 °C menove-
dessd / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

- Sahkinen puhaltimen ohjaus (talvihallinta) Jaahdytysteho li-seos 70/30
- Freoni ja ympdristoystévallinen kylméaine siséltyvat toimitukseen Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

ANL-ilmajadhdytteisen jaahdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|admpokuorman vuoksi. Yksikon alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavéan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa

kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu

Virtausnopeus

7387 I/h by 159 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve

13,8 kW

liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittad 2,2 m/s). Virrankulutus 27 A
Mitat (L x S x K) 1750 x 750 x 1450 mm
Paino (sis.glykoli) 500 kg
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Sous Vide -allas 378 kg metos

Etdsijoitettu jaahdytysyksikkd on sijoitettu
keittion ulkopuolelle

&
N Nosturin pilarit, leveys
© 100x100 mm
= Nosturin pilarien
jalkalevyt,
b 1) [ PI1N R 4l 250x250 mm
| 570 J L65 J
o ) o~ <
[ [ B I! {F !I 1

Tube dia. 51mm. to drain,
Dia. 100mm.

Power connection:

b}‘; i O = 65kW. 130amp.
Glycol in: - 3 AN
2" male thread. Internernet to pc:
(DHCP CAT6 STP cable)

. Hot water in:
S'I}gg::;ﬁ.read 5/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc:
- (DHCP CAT6 STP cable)
Cold water in: Signal cable to Chiller.

5/4" male thread. 3bar.

Glykolin / ja&hdytysveden liitdnnén altaan ja jaahdyttimen valilld tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terék-
sestd valmistettu putki, 1,5 uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 450 kg

Malli — Sous vide -allas 450 kg ulosvedettavilla koreilla

Vakio-ominaisuudet

Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304
Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylépuolelle
Sisaanrakennettu CIP-jarjestelma piiloputkien ja ldammé&nvaihtimien
automaattiseen puhdistukseen

Varillinen kosketusnayttd

Kaikki reseptit luodaan kosketusnaytélta kdsin

Lampatila-/dataloggeri USB-muistilla omavalvontaa varten

Kaynnistyy automaattisesti uudelleen séhkokatkon jalkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset

Kapasiteetti jaahdyttad 450 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C

Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi

Altaan pohjaan asennettu poistosihti

Ldmmaénvaihdin estaa jadhdytysveden/tuateveden sekoittumisen jadkierto-/
prosessiveteen

Séahkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysta varten

Ldmmitysaika noin 40 min, kun ldmminvesisy6ttd on 40-50 °C
Lammitysvaiheen lopussa ldmmin vesi johdetaan viemariin ja kylma vesi
tayttaa altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kdynnistyy.
Kylméveden lémpétila saa olla enintaan 15 °C. Mikali veden ldmpotila

on korkeampi, siitd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen
kapasiteetin vuoksi.

Jaahdytysaika riippuu tuotetyypista ja kerrospaksuudesta

49 kpl ulosvedettavaa koria - koko L330 mm x S730 mm x K80 mm
1 kpl kehikkoja 7 korille + 3 kpl kehikkoja 14 korille
4 kpl korivaunuja

Etajaahdytinyksikko NRB-L282, limakéyttoinen

-1 kpl kompaktijaahdytin, jossa on sisdanrakennettu vesisdilio, kiertopumppu ja
sahkdinen ohjaus

-2 kpl erillisia jaahdytyspiireja (koskee freonin maaraa)

-Sahkdinen puhaltimen ohjaus (talvikéytto

-Freoni ja ymparistémaksu sisaltyvat toimitukseen

ANL-ilmajadhdytteisen jadhdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|dmpokuorman vuoksi. Yksikén alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa
kdytettdvat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu
liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittda 2,2 m/s).

metos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi
metos.fi

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta.

Allas

Erékohtainen kapasiteetti 450 kg

Vesitilavuus 2016 L

Vedenkulutus 1560 L

Mitat (L x S x K) 3764 x 1333 x 1095 mm
Sahkoliitanta 3x400V + Maadoitus, 50 Hz
Tehontarve 75 kW

Virrankulutus 109 A

Poistoputken halkaisija 100 mm
Kylmavesiliitanta 5/4" 3 bar
L&mminvesiliitantd 5/4" 3 bar
Glykolin/jadhdytysveden liitanta 54mm 2"

Pumput 2 kpl
Sahkolammityselementit 9 kpl

Paino korien kanssa ilman vetta 1050 kg

Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 3060 kg

Nostin

Mitat, kiskon pituus x korkeus 5914 x 2528 mm
CEE-liitin, syott6 230V, 50 Hz

Moottorin teho 300 W

Jaahdytysyksikko NRB-L282

56,5 kWh lampétiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

Jaahdytysteho li-seos 70/30
Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

Virtausnopeus

9734 I/h by 37 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 19,8 kWh

Virrankulutus 3HA

Mitat (L x S x K) 2450 x 1100 x 1680 mm
Paino (sis.glykoli) 1110 kg
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Sous Vide- allas 450 kg metos

Etésijoitettu jaahdytysyksikkd on sijoitettu
keittién ulkopuolelle

1333
[e)
N
9 Eﬁ
Nosturin pilarit, leveys
o 100x100 mm
© Nosturin pilarien
jalkalevyt,
o u 3 = B 415 9505250 mm
~ | s i
o e o~ <
& 3 N
< Yo
| 1
q [ B 33 {F L= 3 1
Tube dia. 51mm. to drain,
Dia. 100mm.
Power connection:
Glycol in: OO0 . AN~ 65kW. 130amp.
2" male thread. Internernet to pc:
- (DHCP CAT6 STP cable)
Glycol out: Hot water in:
2" male thread 5/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc:
: (DHCP CAT6 STP cable)
Cold water in: Signal cable to Chiller.

5/4" male thread. 3bar.

Glykolin / jaghdytysveden liitdnnén altaan ja jaghdyttimen valilla tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terdk-
sestd valmistettu putki, 1,5" uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 500 kg

Malli — Sous vide -allas 500 kg ulosvedettavilla koreilla

metos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi
metos.fi

Vakio-ominaisuudet

e Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304 Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta.
o Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylapuolelle Allas
° S|saanrake_nnettu CIP_—JarjesteIma piiloputkien ja [Ammonvaihtimien Erakohtainen kapasiteet 500 kg
automaattiseen puhdistukseen —
o Virillinen kosketusnaytto Vesitilavuus 2304 L
e Kaikki reseptit luodaan kosketusndytolta késin Vedenkulutus 1800 L
: kglmpqula-/dataloggen US_B-mwstllla oqla\{falvontag“\/artenl _ Mitat (Lx S x K) 1164 % 1333 x 1095 mm
dynnistyy automaattisesti uudelleen sahkokatkon jalkeen ja muistaa
kaytetyt asetukset Sahkoliitanta 3x400V + Maadoitus, 50 Hz
e Kapasiteetti jaahdyttaa 500 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C Tehontarve 83 kW
e Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi -
e Altaan pohjaan asennettu poistosihti Virrankulutus 120A
e | dmmdnvaihdin estaa jdahdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jaakierto-/ Poistoputken halkaisija 100 mm
prpsg§§|vetgen . . Kylmavesiliitanta 5/4" 3 bar
e Sahkélammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysté varten
o Lammitysaika noin 40 min, kun l&mminvesisystts on 40-50 °C Lamminvesiliitdntd 5/4" 3 bar
L&mmitysvaiheen lopussa [dmmin vesi johdetaan viemariin ja kylmd vesi Glykalin/jaahdytysveden liitanta 54mm 2"
tayttad altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kdynnistyy.
Kylméveden ldmpétila saa olla enintaan 15 °C. Mikali veden ldmpdtila Pumput 2 kpl
on korkeampi, siitéd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen Sahkalammityselementit 10 kpl
kapasiteetin vuoksi. Paina korien kanssa ilman vett 1200 kg

e Jaahdytysaika riippuu tuotetyypistd ja kerrospaksuudesta

56 kpl ulosvedettavaa koria - koko L330 mm x $730 mm x K80 mm

Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 3500 kg

Nostin

4 kpl kehikkoja 14 korille Mitat, kiskon pituus x korkeus 6314 x 2528 mm
4 kpl korivaunuja CEE-liitin, sy®ttd 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Etajaahdytinyksikkd NRB-L 302, limakayttdinen

-1 kpl kompaktijaahdytin, jossa on sisdanrakennettu vesisdilio, kiertopumppu ja

sahkdinen ohjaus

Jaahdytysyksikké NRB-L 302

64,3 kWh lampétiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

-2 kpl erillisi jashdytyspiireja (koskee freonin maraa) Jaahdytysteho li-seos 70/30
-Séhkoinen puhaltimen ohjaus (talvikdytto Freonityyppi R-410 A
-Freoni ja ymparistémaksu sisaltyvat toimitukseen ;

Kiertopumppu 1 kpl

ANL-ilmajadhdytteisen jadhdyttimen sijoitus:
Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren

|dmpokuorman vuoksi. Yksikén alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavan

vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa

Virtausnopeus

11090 I/h by 48 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve

22,2 kW

kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu Virrankulutus 41 A
liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittda 2,2 m/s). Mitat (Lx S x K) 2450 x 1100 x 1680 mm
Paino (sis.glykoli) 1128 kg

Rev 10.12.2025



Sous Vide -allas 500 kg

metos

Etdsijoitettu jaahdytysyksikké on sijoitettu

keittién ulkopuolelle

1333
&
o : Nosturin pilarit, leveys
0 100x100 mm
S Nosturin pilarien
jalkalevyt,
ig] p PN i 4 250x250 mm
| 570 J | ¢ J
o re) o <
™~ ™ —
) 3 3
[ 3 Iﬂ I 1 EI ]
Tube dia. 51mm. to drain,
Dia. 100mm.
Power connection:
. = 5 5 o~ 80kW. 160amp.
Glycol in: LLOPR N o

2" male thread.

Hot water in:

Glycol out: 5/4" male thread. 3bar.

2" male thread.

Cold water in:
5/4" male thread. 3bar.

Internernet to pc:
(DHCP CATG6 STP cable)

Ethernet to pc:
(DHCP CAT6 STP cable)

Signal cable to Chiller.

Glykolin / jaghdytysveden liitdnnén altaan ja jaghdyttimen valilla tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terdk-

sestd valmistettu putki, 1,5" uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 1000 kg

Malli — Sous vide -allas 1000 kg ulosvedettéavilla koreilla

meltos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi

Vakio-ominaisuudet

metos.fi

P P i v

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta.

e Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304
e Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan yldpuolelle Allas
e Sisdanrakennettu CIP-jérjestelma piiloputkien ja ldmmdnvaihtimien Erikohtainen kapasiteetti 1000 kg
automaattiseen puhdistukseen —
e Vdrillinen kosketusndyttd Vesitilavuus 4600 L
e Kaikki reseptit luodaan kosketusnaytolta kasin Vedenkulutus 3600 L
° Lémpti_tila-/datalogge(i US_B—muistiIIa omavalvontaq varten‘ ‘ Mitat (L x S x K) 7364 x 1333 x 1054 mm
e Kaynnistyy automaattisesti uudelleen sahkékatkon jalkeen ja muistaa — -
Kéytetyt asetukset Séhkaliitanta 3x400V + Maadoitus, 50 Hz
e Kapasiteetti jaahdyttad 1000 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C Tehontarve 131 kW
e Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi Vi
X L irrankulutus 190 A
e Altaan pohjaan asennettu poistosihti
o Lamménvaihdin estad jaahdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jaakierto-/ Poistoputken halkaisija 100 mm
prosessiveteen Kylméavesiliitants 5/4" 3 bar
e Sahkélammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysté varten — . -
o Lammitysaika noin 40 min, kun l&mminvesisystts on 40-50 °C Lamminvesiliitantd 5/4" 3 bar
Lammitysvaiheen lopussa ldmmin vesi johdetaan viemariin ja kylma vesi Glykolin/jadhdytysveden liitanta 54mm 2"
tayttad altaan automaattisesti, jolloin jadhdytysprosessi kdynnistyy. Pum
- o P S Lo put 3 kpl
Kylméveden ldmpétila saa olla enintaan 15 °C. Mikali veden lampdtila
on korkeampi, siita on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen Sahkolammityselementit 16 kpl
kapasiteetin vuoksi. o Paino korien kanssa ilman vett4 1945 kg
e Jadhdytysaika riippuu tuotetyypista ja kerrospaksuudesta Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 6545 kg
Nostin
112 kpl ulosvedettédvaa koria - koko L330 mm x $730 mm x K80 mm ) ) )
8 kpl kehlkk0|a 14 korille Mitat, kiskon pituus x korkeus 9514 x 2528 mm
8 kpl korivaunuja CEE-liitin, syott6 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Etajaahdytinyksikkd NRB-L 604, llmakayttdinen Jaahdytysyksikko NRB-L 604

-1 kpl kompaktijaahdytin, jossa on sisdanrakennettu vesisdilio, kiertopumppu ja
sahkdinen ohjaus

-2 kpl erillisia jaahdytyspiireja (koskee freonin maaraa)

-Sahkdinen puhaltimen ohjaus (talvikéytto

-Freoni ja ymparistémaksu sisaltyvat toimitukseen

ANL-ilmajadhdytteisen jadhdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|dmpokuorman vuoksi. Yksikén alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa
kdytettdvat normaalit laitteet. Sijoita jadhdytin ulos paikkaan, jossa se ei altistu
liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittad 2,2 m/s)

121,5 kWh [ampétiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

Jaahdytysteho li-seos 70/30
Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 kpl

Virtausnopeus

20937 I/h by 46 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

Tehontarve 47,6 kW

Virrankulutus 82A

Mitat (L x S x K) 3200 x1100x 1900 mm
Paino (sis.glykoli) 1560 kg
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Sous Vide -allas 1000 kg metos

Et8sijoitettu jadhdytysyksikkd on sijoitettu
keittion ulkopuolelle

Support bracket for crane rail

(7364)
1333 foe) S
X Nosturin pilarit, leveys
y o 100x100 mm
w Nosturin pilarien
o~ .
) jalkalevyt,
n A S A 250x250 mm
570 s |
o 0 o ~
N %) Al
[c¢] N w0
[ce] o~
= —————————— % ="
Tube dia. 5Tmm.
to drain,
Dia. 100mm.
99 2 > AN
Glycol in: Power connection:
2" male thread. 160kW. 235amp.
Glycol out:
2" male thread. Internet to pc.
Cold water in:
5/4" male thread. 3bar. Ethernet to pc.
Hot water in:

Signal cable

5/4" male thread. 3bar. to Chiller.

Glykolin / jaghdytysveden liitdnnén altaan ja jaghdyttimen valilla tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terdk-
sestd valmistettu putki, 1,5" uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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Sous Vide -allas 2x126 kg

Malli — Sous vide -allas 2x126 kg ulosvedettavilla koreilla

meltos

kitchen intelligence@

Metos

Ahjonkaarre, 04220 Kerava
Puh. +358 204 3913
metos.finland@metos.fi

Vakio-ominaisuudet

metos.fi

o

Ulosvedettavat korit vakiovarusteena, pinottavat korit erikoistilauksesta.

e Valmistettu kiillotetusta ruostumattomasta teraksestd, materiaali AISI 304
e Korit nostetaan nosturilla, joka on asennettu sous vide -altaan ylapuolelle Allas
o Siséénrakgnnettu CIP.—jérjestelmé piiloputkien ja Idmma@nvaihtimien Erékohtainen kapasitestti 2126 kg
automaattiseen puhdistukseen
o Varillinen kosketusnayttd Vesitilavuus 2x 576 L
o Kaikki reseptit luodaan kosketusndytdltd kdsin Vedenkulutus 2%450 L
e |&mpotila-/dataloggeri USB-muistilla omavalvontaa varten -
e Kaynnistyy automaattisesti uudelleen sahkokatkon jalkeen ja muistaa Mitat (L x S x K) 2830x 1304 x 1094 mm
kaytetyt asetukset Sahkoliitanta 3x400V + Maadoitus, 50 Hz
e Kapasiteetti jadhdyttaa 2x126 kg tuotetta +95 °C -> +3 °C Tehontarve 68 KW
e Suuttimet optimaalisen vesikierron varmistamiseksi
o Altaan pohjaan asennettu poistosihti Virrankulutus 98 A
e Ldmmonvaihdin estda jadhdytysveden/tuoteveden sekoittumisen jaékierto-/ Poistoputken halkaisija 100 mm
prosessiveteen o ;
e Sahkolammiteiset vastukset tuotteiden kypsennysta varten Kylmavesiliitanta 3/4" 3 bar
e Lammitysaika noin 40 min, kun lamminvesisy6tto on 40-50 °C L&mminvesiliitanta 3/4" 3 bar
Lammitysvaiheen lopussa ldmmin vesi johdetaan viemariin ja kylma vesi Glykolin/jaahdytysveden liitant 38mm 15"
tayttaa altaan automaattisesti, jolloin jdahdytysprosessi kdynnistyy. .
Kylméveden lampétila saa olla enintdan 15 °C. Mikali veden [ampdtila Pumput 2kpl
on korkeampi, siitd on ilmoitettava tilauksen yhteydessa jaahdyttimen Sahkolammityselementit 8 kpl
kapasiteetin vuoksi. - ) - -
e Jaahdytysaika riippuu tuotetyypisté ja kerrospaksuudesta Paino korien kanssa ilman vetta 710kg
Paino korien, veden ja tuotteen kanssa 1862 kg
28 kpl ulosvedettivéa koria - koko L330 mm x S730 mm x K80 mm Nostin
2 kpl kehikkoja 14 korille Mitat, kiskon pituus x korkeus 4980 x 2528 mm
2 kpl korivaunuja CEE-iitin, systto 230V, 50 Hz
Moottorin teho 300 W

Etajaahdytinyksikkd ANL-Q 152, limakayttinen

- 1 kpl kompakti jaghdytin, jossa sisdanrakennettu vesisilio, kiertopumppu ja
sahkéinen ohjaus

Jaahdytysyksikké ANL-Q 152

33,3 kWh lampétiloissa -1 °C menove-
dessa / +4 °C paluuvedessa (vesi-glyko-

- Sahkinen puhaltimen ohjaus (talvihallinta) Jaahdytysteho li-seos 70/30
- Freoni ja ymparistdystavallinen kylmdaine siséltyvat toimitukseen Freonityyppi R-410 A
Kiertopumppu 1 pcs

ANL-ilmajadhdytteisen jaahdyttimen sijoitus:

Jaahdytin on sijoitettava ulos tai hyvin tuuletettuun tilaan suuren
|admpokuorman vuoksi. Yksikon alustan tulee olla tasainen, siled ja riittavéan
vahva kestdmaan taytetyn jadhdyttimen paino seké huoltotoimenpiteissa

Virtausnopeus

5669 I/h. by 185 kPa

Sahkaliitanta

3 x 400 Volt + Nolla + Maadoitus, 50 Hz

kaytettavat normaalit laitteet. Sijoita jaahdytin ulos paikkaan, jossa se i altisty ~ Jenontarve 10,6 kW

liialliselle tuulelle (asennettava tuulensuojat, jos tuulennopeus ylittad 2,2 m/s) Virrankulutus 21A
Mitat (L x S x K) 1750 x 750 x 1450 mm
Paino (sis.glykoli) 464 kg
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Sous Vide -allas 2x126 kg metos

Etésijoitettu jaahdytysyksikkd on
sijoitettu keittion ulkopuolelle

1333

2528

Nosturin pilarit, leveys
100x100 mm

Nosturin pilarien jalkalevyt,
250x250 mm

0.
875
3705 1
4280

Tube dia 51rmm.
to drain.

Clycol in: Cold waterin:
14" male tread. 3" male tread. 3bar. Power connection
76 kW. 110Amp.
Glycol out: Hot waterin: .
1%" male fread. %" male fread. 3bar. (DHGP CATS STP cable)

Ethernet to é)c:
(DHCP CATé TP cable)

Signal cable to Chiller

Glykolin / ja&hdytysveden liitdnnén altaan ja jaahdyttimen valilld tulee olla 38 mm:n ruostumattomasta terék-
sestd valmistettu putki, 1,5 uroskierre, enintdan 20 metrin pituinen
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