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Metos Hot Fill DOS 2 Classic 
Pumppuasema Classic koodi MG4001388

Nämä sisältyvät koodiin MG4001388:
•	 Annostelupumppu Metos Hot Fill DOS-2
•	 Säädettävä korkeus Metos Hot Fill DOS-2
•	 Kompressori Metos Hot Fill DOS-2
•	 Letkupidike 51 mm Metos Hot Fill DOS-2

Suositeltavat lisätarvikkeet:
MG4222785 Patakiinnitys pesuun Metos Hot Fill DOS-2
MG4222784 Pesu- ja huuhteluallas Metos Hot Fill DOS-2
MG4554586 Pumpputarvikevaunu AT-77 Metos Hot Fill Dos

Annostelu astiaan tai GN-pakkiin, ei pussiin, painon mukaan. 
Keitot ja kastikkeet, perunamuusi. 
Mukana puoliautomaattinen CIP-puhdistusjärjestelmä.

Hot Fill DOS-2 on tarkoitettu nestemäisten tuotteiden nopeaan 
annosteluun. Sosekeitot, kastikkeet ja perunamuusit annostellaan 
pusseihin tai astioihin vaivattomasti. Sisäänrakennetun vaa’an ansiosta 
tuotteen punnitus tapahtuu yhden ja saman työvaiheen aikana säästäen 
siten aikaa. 

Hot Fill DOS-2 tekee työpisteestä turvallisemman. Laite takaa 
oikeaoppisen työasennon eikä rasita käyttäjän hartioita tai ranteita. Se 
myös parantaa työskentelymukavuutta ja estää vammoja. Pumpussa 
on kääntyvät pyörät, minkä ansiosta työasema voidaan aina siirtää 
parhaaseen mahdolliseen paikkaan.

Puhdistus tapahtuu Hot Fill DOS-2:n sisäänrakennetulla 
puoliautomaattisella CIP-järjestelmällä, joka pesee kaikki laitteen sisällä 
olevat putket, letkut ja venttiilit. Kaikki irrotettavat osat ovat konepesun 
kestäviä.

Tekniset tiedot
Ilmansyöttö Letku paksulla liittimellä, vähintään 7 bar, 100 l/min

Viemäriliitäntä Ø 100 mm:n viemäriliitäntä tarvitaan manuaaliseen puhdistukseen. CIP-lisävarusteen 
yhteydessä DOS-2 ei tarvitse erillistä viemäriliitäntää; katso CIP-yksikön asennusohjeet

Sähköliitäntä CEE-liitin 230V, 16A sulake, Tyyppi B, vikavirtasuoja 300mA

Nettopaino 270 kg
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Vastuuvapauslauseke: Kaikki laitekapasiteetit perustuvat subjektiivisiin testeihin. 
Metos Oy Ab pidättää oikeuden muuttaa teknisiä tietoja ja rakenteita ilman erillistä ilmoitusta osana jatkuvaa tuotekehitystään ja parannuksiaan. 
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Metos Hot Fill DOS 2 Combi 
Pumppuasema Combi koodi MG4001389

Nämä sisältyvät koodiin MG4001389:
•	 Annostelupumppu Metos Hot Fill DOS-2
•	 Kuumasaumaus Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Säädettävä korkeus Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Kompressori Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Törmäyssuoja Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Letkupidike 51 mm Metos Hot Fill DOS-2

Suositeltavat lisätarvikkeet:
MG4222785 Patakiinnitys pesuun Metos Hot Fill DOS-2
MG4222784 Pesu- ja huuhteluallas Metos Hot Fill DOS-2
MG4554586 Pumpputarvikevaunu AT-77 Metos Hot Fill Dos

Annostelu astiaan tai GN-pakkiin, ei pussiin, painon mukaan. 
Keitot ja kastikkeet, perunamuusi.
Mukana puoliautomaattinen CIP-puhdistusjärjestelmä.

Hot Fill DOS-2 on tarkoitettu nestemäisten tuotteiden nopeaan 
annosteluun. Sosekeitot, kastikkeet ja perunamuusit annostellaan 
pusseihin tai astioihin vaivattomasti. Sisäänrakennetun vaa’an ansiosta 
tuotteen punnitus tapahtuu yhden ja saman työvaiheen aikana säästäen 
siten aikaa. 

Hot Fill DOS-2 tekee työpisteestä turvallisemman. Laite takaa 
oikeaoppisen työasennon eikä rasita käyttäjän hartioita tai ranteita. Se 
myös parantaa työskentelymukavuutta ja estää vammoja. Pumpussa 
on kääntyvät pyörät, minkä ansiosta työasema voidaan aina siirtää 
parhaaseen mahdolliseen paikkaan.

Puhdistus tapahtuu Hot Fill DOS-2:n sisäänrakennetulla 
puoliautomaattisella CIP-järjestelmällä, joka pesee kaikki laitteen sisällä 
olevat putket, letkut ja venttiilit. Kaikki irrotettavat osat ovat konepesun 
kestäviä

Tekniset tiedot
Ilmansyöttö Letku paksulla liittimellä, vähintään 7 bar, 100 l/min

Viemäriliitäntä Ø 100 mm:n viemäriliitäntä tarvitaan manuaaliseen puhdistukseen. CIP-lisävarusteen 
yhteydessä DOS-2 ei tarvitse erillistä viemäriliitäntää; katso CIP-yksikön asennusohjeet

Sähköliitäntä CEE-liitin 230V, 16A sulake, Tyyppi B, vikavirtasuoja 300mA

Nettopaino 270 kg
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Metos Hot Fill DOS 2 Advantage 
Pumppuasema Advantage koodi MG4001649

Nämä sisältyvät koodiin MG4001390
•	 Annostelupumppu Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Pulssiannostelu Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Kuumasaumaus Metos Hot Fill DOS-2
•	 Säädettävä korkeus Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Anturi USB-liitännällä Metos Hot Fill DOS-2 
•	 8 pikanäppäintä painoasetuksille Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Annosteluventtiili 38mm Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Kompressori Metos Hot Fill DOS-2
•	 Polvikytkin Metos Hot Fill DOS-2
•	 Törmäyssuoja Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Työntökahva Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Iso kosketusnäyttö 9”, Metos Hot Fill DOS-2 
•	 Letkupidike 51 mm Metos Hot Fill DOS-2 

Suositeltavat lisätarvikkeet:
MG4222785 Patakiinnitys pesuun Metos Hot Fill DOS-2
MG4222784 Pesu- ja huuhteluallas Metos Hot Fill DOS-2
MG4554586 Pumpputarvikevaunu AT-77 Metos Hot Fill Dos

Annostelu astiaan tai GN-pakkiin, ei pussiin, painon mukaan. 
Keitot ja kastikkeet, perunamuusi. 
Mukana puoliautomaattinen CIP-puhdistusjärjestelmä.

Hot Fill DOS-2 on tarkoitettu nestemäisten tuotteiden nopeaan 
annosteluun. Sosekeitot, kastikkeet ja perunamuusit annostellaan 
pusseihin tai astioihin vaivattomasti. Sisäänrakennetun vaa’an ansiosta 
tuotteen punnitus tapahtuu yhden ja saman työvaiheen aikana säästäen 
siten aikaa. 

Hot Fill DOS-2 tekee työpisteestä turvallisemman. Laite takaa 
oikeaoppisen työasennon eikä rasita käyttäjän hartioita tai ranteita. Se 
myös parantaa työskentelymukavuutta ja estää vammoja. Pumpussa 
on kääntyvät pyörät, minkä ansiosta työasema voidaan aina siirtää 
parhaaseen mahdolliseen paikkaan.

Puhdistus tapahtuu Hot Fill DOS-2:n sisäänrakennetulla 
puoliautomaattisella CIP-järjestelmällä, joka pesee kaikki laitteen sisällä 
olevat putket, letkut ja venttiilit. Kaikki irrotettavat osat ovat konepesun 
kestäviä.

Tekniset tiedot
Ilmansyöttö Letku paksulla liittimellä, vähintään 7 bar, 100 l/min

Viemäriliitäntä Ø 100 mm:n viemäriliitäntä tarvitaan manuaaliseen puhdistukseen. CIP-lisävarusteen 
yhteydessä DOS-2 ei tarvitse erillistä viemäriliitäntää; katso CIP-yksikön asennusohjeet

Sähköliitäntä CEE-liitin 230V, 16A sulake, Tyyppi B, vikavirtasuoja 300mA

Nettopaino 270 kg
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