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Viking MixPan
Model – Viking MixPan 250L kod 4224260

Standardfunktioner
•	 Stekbord med integrerad omrörare
•	 Temperaturkontroll mellan 50 °C – 250 °C
•	 Steglös blandningshastighet 15–40 rpm
•	 Två blandningsprogram, autorevers
•	 Upphöjd kontrollpanel
•	 Elektrisk tippning med tryckknapp
•	 Tipphöjd 600 mm
•	 Lock med säkerhetsgaller
•	 Integrerad omrörare med tre blandararmar
•	 Livsmedelgodkända termopolymer skrapor 

för blandningsvertyget

Tillval
•	 Ramar för fast installation (special höjd vid 

behov)
•	 Fristående ram på ben
•	 Gruppinstallation, även med Metos- 

kokgrytor 
•	 Alternativa driftspänningar
•	 Vattenpåfyllning
•	 Handdusch; standard, roll-in eller 

heavyduty
•	 Ventiler och pluggar

Material
•	 Konstruktion i rostfritt ståll 

EN1.4301,EN1.4016 
•	 Skyddsklass IPX5

Vattenanslutning

2.	 Kallvattenanslutning R1/2” (Ø15), ska utrustas med 
backventil och avstängningsventil

3.	 Varmvattenanslutning R1/2”(Ø15), ska utrustas 
med backventil och avstängningsventil - bara för 
handdusch, som är tillval

Volym 

Volym liter brutto 277 / netto 250
Stekyta m2 0.78

Elanslutning

 
Ansluten 
effekt kW 

Ström 
A 

Säkring 
3xA

3/N/PE AC 400/230V 50/60Hz 38,3 61,2 63



Rev 10.12.2025Rev 10.12.2025

A

A

150

15
07

19
27

250

80
0

600

250

D
O

O
R=

10
00

m
m

66
2

90
0 99

0

23
034

8

300

64
1

250

1320 

60
0

1010

13
20

M
A

IN
TE

N
A

N
CE

 S
PA

CE
25

0

1110 300

1

3
2

1. Electrical connection from rear PG36 GLAND
2. Cold water connection R1/2” (ø15), to be fitted with 

non-return valve and shut off valve
3. Hot water connection R1/2” (ø15), to be fitted with 

non-return valve and shut off valve (option)
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Mått

Viking MixPan 250 liter

Nationella och lokala föreskrifter måste följas vid installation av stekbord.




